Gasthof Danne Oelinghausen Nr 8 59757 Arnsberg
& 02932/33860 A0 02932/895250 info@gasthof-danne.de

MENUVORSCHLAGE

Fruhjahr- Sommer 2012

(ab 15 Personen buchbar)

Vorspeisen:

* Kleiner gemischter Salatteller mit Ofenbrot € 3,80
* Hausgebeizter Lachs mit Schnittlauchquark & Rosti € 5,90

* Marinierte Scheiben vom Tafelspitz mit Krauter-

vinaigrette, roten Zwiebeln und kleinem Blattsalat =~ € 6,90

* Spargelcocktail mit Ananas, Kochschinken,

Spargel und Schnittlauch, dazu Baguette € 6,50
* Verschiedene Blattsalate in Sahne- Walnussdressing

mit Raucherfischkonfekt € 8,50
Suppen:

* Rinderkraftbriihe mit Markkldf3chen, Eierstich,
Gemusestreifen und Fadennudeln

* Tomatenrahmsuppe mit Basmatireis

* Lauchcremesuppe

* Champignonrahmsuppe

* Geflugelkraftbriihe mit Einlage

* Spargelranmsuppe( April/ Mai/ Juni)
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Baispide fir Hauptgangkombinationen:

Saftiger Schweinebraten mit Zwiebel senffillung, Salzkartoffeln,
und Blattsalat in Sahnedressing &

Hahnchenbrust, geftillt mit Blattspinat, Champignonrahmsosse,
Brokkoli, Spétzle und Basmatirels

€ 13,50

Deftiger Sauerbraten mit Apfelrotkohl und hausgemachten Kldssen &
Gebratene Hahnchenbrust mit Champignon- Pfifferlingrahmsosse
sowie Spétzle und Blattsalat in Sahnedressing

€ 14,80

Medaillons vom Schweinefilet in Champignonrahmsof3e

mit Auswahl frischer Gemuse und Kartoffelgratin &

kleine geschmorte Rinderrouladen mit hausgemachten KIofen,
Kroketten und Blattsalat in Sahnedressing

€ 15,80

Geschmorte Sauerlander Rehkeule mit eigener Sosse,
Brokkoli, Lauchzwiebeln im Speckmantel und Kl6i3e &
Schweinefilet, geschnetzelt in Krauterrahmsosse,

mit Spétzle und Salatauswahl

€ 18,50

Kleine Schnitzel mit verschiedenen Solen,

wie Champignonrahmsol3e, Paprikasolie,

oder Zwiebel senfsol3e

dazu Kartoffelgratin, Rostinchen und Bratkartoffeln
und gemischte Salatplatten

€ 12,80

Hahnchenbrust, geschnetzelt,

mit frischem griinen und weil3en Spargel in Schnittlauchsof3e
dazu Reis und Salzkartoffeln (Mai/ Juni)

und Blattsalat in Sahnedressing

€ 15,80



Deftiges Sauerlander Hirschragout- aus der Keule geschnitten-

in Preiselbeersolie,

und gebratene Hahnchenbrust mit Schinken und Salbei umwickelt,
Tomatenrahmsof3e, Auswahl frischer Gemuise,

Kartoffelgratin, hausgemachte K16(3e und Salzkartoffeln

€ 17,80

Gesottener Tafelspitz mit Meerrettichsol3e & Schweinefilet gefillt
mit Pfifferlingen, Pfifferlingrahmsol3e, hausgemachte Spétzle, Salz-
kartoffeln und gemischtes Salatbuffet

€ 18,00

Deftiges Ragout vom Sauerbraten mit Rotkohl & hausgemachten
Kl6Men, kombiniert mit kleinen Schnitzelrdllchen ( mit
Senfzwiebeln gefillt)- auf Rahmwirsing angerichtet sowie
Bratkartoffeln

€ 15,00

Wir empfehlen Ihnen bei der Auswahl:

* zwel bis maximal drel Fleischsorten

* zwei bisdrel Kartoffelbeilagen

* eilne Gemuseauswahl oder zwel GemUisesorten
in Kombination mit einem Salat

Desserts:

* Herrenkrem oder Vanillekrem mit Beerensofie € 3,00
* Erdbeer- Tiramisu € 450
* Hausgemachte Créme- Brilée mit Erdbeereis € 4,90
* Vanilleeis mit heif3en Kirschen oder Himbeeren € 3,30
* Rhabarberschaum mit Vanillegis € 3,80
* Bayrisch Krem mit frischen Erdbeeren € 3,80
* Panna cotta mit frischer Ananas € 3,80
* Schokoladenkrem mit Birnen € 3,00



Fur die Tischdekoration decken wir Ihnen die Tische festlich ein-

mit Servietten, Kerzen, Tischband ( Farbe nach Wunsch) und Blimchen.
Der Preis betragt ca 10,00 € pro 10er Tisch.

Falls Sie grofRere Tischgestecke wiinschen, konnen wir IThnen
Blumenhauser empfehlen oder Sie bringen Ihre eigenen Gestecke mit.

Ferner kdnnen wir Ihnen gerne eine Menukarte mit Weinempfehlung

und passender Widmung ausarbeiten, zum Stiickpreisvon 1,40 €
(je nach Tischform ca 2 Stlick pro 10er Tisch).

Wir mochten Se bitten, ca zwei Wochen vor lhrer Veranstaltung
einen Termin zur Mentbesprechung zu vereinbaren & 02932/33860
oder teilen Se uns lhre Auswahl telefonisch mit.

Bitte beachten Se, dass Montag & Dienstag Ruhetag ist.

Mit freundlichen GriRen aus Oelinghausen

Familie Danne & Mitarbeiter ©

. Kaffeetafel*

Sie konnen lhren selbstgebackenen Kuchen selbstverstandlich
mitbringen, oder Uber uns bestellen, oder bei einem Konditor Ihrer
Wahl .

Den Kaffee schenken wir aus grof3en Kannen aus- gerne auch Kaffee
Hag, Kakao oder Tee- soviel wie jeder mag.

Der Gedeckpreis betrégt 5,80 €

(inklusive schneiden, kuhlen, anrichten & servieren Ihrer Kuchen und Torten.)

Diese Meniivorschlage & Preise sind giiltig ab Méarz 2012, damit verlieren alle bisherigen Ihre Gliltigkeit.



Klassische Menls:

Menu 1:

Rahmsuppe von jungem Lauch
* * %

kleine Schnitzel mit ver schiedenen Sofen- wie
Champignonrahmsof3e und Paprikasole,
&
Hahnchenbrust geschnetzelt in Krauterrahmsolie,
Bratkartoffeln, Reis und Kroketten
sowie gemischte Salatplatten

* * %

Walnuf3eis mit Eierlikor und Schokostreusel

Menipreis 19,00 €

Menu 2:
Rahmsuppe von frischen Champignons

*k*

Sauerlander Hirschragout in Preiselbeersol3e

und Hahnchenbrust geftillt mit Blattspinat & ohne FUllung,

Krauterrahmsol3e, Brokkoli und Blumenkohl,
hausgemachte K163, Kartoffelkrusteln und
Blattsalat in Sahnesol3e

*k*

Schokoladenkrem mit Birne

Mentpreis 22,80 €



Menu 3:

Rinderkraftbrtihe mit Markkl 6l3chen,
Eierstich, GemUsestreifen & Fadennudeln
**k%*

Kombination von kleinen geschmorten Rinderrouladen &
Schwei nefiletmedaillons in Champignonrahmsole,
mit einer Auswahl frischer Gemiise,

Sal Zkartoffeln, Kroketten und hausgemachte Klofe

***

Vanilleais mit heif3en Kirschen

MenUpreis 21,00 €

Menu 4:

Spargelrahmsuppe
Schnitzelrdllchen mit zwelerlel Fillung,
Champignonrahmsol3e,
Rostinchen und Bratkartoffeln,
Blumenkohlgratin
Pochierter Lachs auf Paprikaspaghetti
mit Blattsalat in Sahnedressing
Hahnchenbrust geschnetzelt mit
frischem grtinem und wei3em Spar gel
in Schnittlauchsol3e und Reis

* * %

Bayrisch Krem mit frischen Erdbeeren

Mentipreis 23,80 €



