AUSSER HAUS-VORSCHLAGE

Friihjahr 2026
Ab 20 Personen buchbar!

Vorspeisen:

Gerne unterbreiten wir Thnen bei Bedarf Vorschlage
fiir Vorspeisen in Platten- oder Buffetform.

Suppen:

* Rinderkraftbrithe mit Markklofdchen, Eierstich & Gemiise € 8,50
* Rahmsuppe von & mit frischem Spargel € 8,50
* Barlauchrahmstippchen mit Graubrotcroutons € 8,50

Beispiele fiir Hauptgangkombinationen:

Deftiger Kalbshaxenbraten mit Schmorsof3e,

Gemiusequiche und Kartoffelgratin, &

Hahnchenbrust geschnetzelt mit frischem deutschen Spargel

in Schnittlauchsofe, Basmatireis und Blattsalat in Sahnedressing

€ 27,50

,2Allerlei Aufgerolltes”

Kleine Schnitzelrollchen mit Zwiebelsenffiillung und Tomate-
Mozzarella- Basilikumfiillung sowie Hihnchenbrustroulade mit
Kéase- Lauch- Schinkenfiillung, Pfefferrahmsof3e, Kartoffelgratin,
Spatzle und Auswabhl frischer Salate

€ 26,50
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Schweinefiletspitzen ,Ziiricher Art”

mit Grillgemitise in Barlauchbutter, Spatzle &
Poulardenbrust gefiillt mit Tomate/ Mozzarella/ Barlauch,
Pfefferrahmsofe und kleine gebratene Pellkartoffeln mit
Currydipp sowie Blattsalat in Sahnedressing

€ 28,50

»Klassiker”

Medaillons vom Schweinefilet in Champignonrahmso{f3e

mit Auswahl frischer Gemiise und Kartoffelgratin &

kleine geschmorte Rinderrouladen mit hausgemachten Klof3en
und Blattsalat in Sahnedressing

€ 28,50

Kleine Schweineschnitzel (auch Hahnchen moglich )

mit verschiedenen Sofden, wie Champignonrahmsof3e,
Paprikasofde, oder Zwiebelsenfsofde dazu Kartoffelgratin,
Bratkartoffeln und gemischte Salatauswahl

€ 24,50

Deftiges Sauerlander Sika- Hirschragout

- aus der Keule geschnitten- mit Ingwerkarotten & Spatzle
und pochierter Lachs auf Paprikaspaghetti angerichtet
und Blattsalat in Sahnedressing

€ 29,50

,Vegetarisch“ “**” Hausgemachte Lasagne mit Spitzkohl,
Mohren und Cremechampignons, Krauterquark

und Auswabhl frischer Salate

€ 18,90
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Friihlingshafter Speisenvorschlag

* Hahnchenbrust geschnetzelt mit frischem Spargel in
Schnittlauchsof3e, Basmatireis

* Pochierter Lachs auf Rahmspitzkohl mit Gemiiselasagne

* Schnitzelrollchen mit Tomate/Mozzarella/Barlauchfiillung,
Rahmchampignons und hausgemachte Spatzle

dazu verschiedene Blattsalate in Sahne- Walnussdressing

€ 29,90

Desserts:

* Herrenkrem oder € 6,50
* Panna cotta mit frischen Erdbeeren € 8,00
* Schokoladenkrem mit Birnen € 6,50
* Toblerone- Schokomousse mit Himbeeren € 6,50

Sie haben die Wahl zwischen Weckglasern und grofder Schiissel.

Die ausgewdhlten Speisen werden in reichlicher Menge und in bester
Qualitdit in Warmhaltebehdltern mit Ausgabebesteck und Meniitafeln
bereitgestellt.

Die Preise verstehen sich pro Person.

Geschirrverleih:

Gerne verleihen wir auch Geschirr und Besteck und berechnen
dafiir 1,50 € pro Person.

Ebenso bieten wir einen Spiilservice an,

den wir mit 1,00 € pro Person berechnen.
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Kaffeegeschirr- Verleih (Tasse, Untertasse, Teeloffel, Kuchenteller,
Kuchengabel, Zuckerdosen und Milchkannchen) pauschal pro
Person € 2,50.

Eine evtl. Auslieferung ist bei grofderer Personenzahl moglich.

Fir die Anlieferung und Abholung im Stadtgebiet Arnsberg
(je nach Verfligbarkeit) stellen wir 20,00 € je Fahrt in Rechnung
fur Fahrzeug- und Fahrerkosten.

Wir bitten um Ihr Verstandnis.

Wir mochten Sie bitten, die ausgewahlten Speisen telefonisch
oder per Mail zu bestellen,

& 02932/33860 oder info@gasthof-danne.de

Mit freundlichen GriifSen aus Oelinghausen

Familie Danne & Mitarbeiter ©

Die in der Mentlibesprechung genannte Abhol- oder
Anlieferungszeit gilt als Richtwert, wir bemiihen uns diese
einzuhalten, behalten uns aber eine Toleranz von + - 10 Minuten
vor. Wir bitten um Ihr Verstandnis.

Diese Mentivorschldge & Preise sind giiltig ab Marz 2026,
damit verlieren alle bisherigen Ihre Giiltigkeit.
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