
 

 

 

 

MENÜVORSCHLÄGE 

Herbst/ Winter- 2025/ 2026 

Ab 20 Personen buchbar  

Für eine Gruppe oder Feierlichkeit bis 15 Personen können wir auch eine 
kleinere Speisenauswahl aus der a la carte- Karte zur Auswahl 

zusammenstellen. 

 

Falls Sie eine Vorspeise wünschen, beraten wir Sie gerne 
persönlich. 
 

Suppen (in Menütassengröße): 

* Rinderkraftbrühe mit Markklößchen, Eierstich & Gemüse  € 8,00 

* Rahmsuppe vom Hokkaido- Kürbis mit Kürbiskernen € 8,00 

* Kartoffel- Sauerkrautsüppchen mit Blutwurstwürfeln          € 8,00  

* Hausgemachte Wildkraftbrühe mit Maultasche                      € 9,00 

 

Beispiele für Hauptgangkombinationen: 

Deftiges Sauerbratenragout mit Rotkohl und hausgemachten 
Klößen & Hähnchenbrust geschnetzelt mit Büdericher 
Kräuterseitlingen in Schnittlauchsoße, Basmatireis und Blattsalat 
in Sahnedressing                                                                                                        

€ 27,90 

„Klassiker“ Medaillons vom Schweinefilet in 
Champignonrahmsoße mit Auswahl frischer Gemüse und 
Kartoffelgratin & kleine geschmorte Rinderrouladen mit 
hausgemachten Klößen, Kroketten & Blattsalat in Sahnedressing                                                 

€ 29,00 



 

 

 

„Vegetarisch“	                                                                                    
Hausgemachte Kürbislasagne                                                                                    
mit Kräuterquark und Auswahl frischer Salate                                        
€ 18,80             

Kleine Schweineschnitzel ( auch Hähnchen möglich)                                        
mit verschiedenen Soßen, wie Champignonrahmsoße,                      
Paprikasoße,  oder Zwiebelsenfsoße                                                                  
dazu Kartoffelgratin, Röstinchen  und Bratkartoffeln                                        
und gemischte Salatauswahl                                     
€ 24,50 

Zarter Kalbsbraten mit kräftiger Soße, kombiniert                                             
mit SchweineHilet geschnetzelt „Züricher Art“,                                  
Rahmspitzkohl, Spätzle & Rösti sowie Blattsalat in Sahnedressing 
€ 28,50 

„Allerlei Aufgerolltes“                                                                                            
Kleine Schnitzelröllchen mit Zwiebelsenffüllung und Tomate- 
Mozzarella- Basilikumfüllung sowie Hähnchenbrustroulade mit 
Käse- Lauch- Schinkenfüllung, Pfefferrahmsoße, Kroketten, 
Spätzle und Auswahl frischer Salate                                                                   
€ 27,50  

Deftiges Sauerländer Hirschragout- aus der Keule geschnitten-                   
in Preiselbeersoße, Apfelrotkohl und hausgemachte Spätzle                      
& pochiertes LachsHilet auf Paprikaspaghetti                                            
und Blattsalat in Sahnedressing                                                                             
€ 30,50 

Geschmorte Schweinebäckchen mit kräftiger Soße, Rahmwirsing 
und Petersilienwurzelpüree &                                                                                                                 
gebratenes ZanderHilet auf Graupenrisotto sowie                                  
Feldsalat mit Walnußdressing                                                                                                   
€ 29,90  



 

 

 

 

Desserts: 

* Herrenkrem/  Vanillekrem mit Beeren         €  6,50                       
* Weißes Zimtmousse mit Gewürzapfel        €  7,50                                        
* Schokoladenkrem mit Birnenspalten        €  6,50                       
* Brombeermousse mit Weinapfelkompott                €  6,50                              
* Panna Cotta mit Himbeeren im Weckglas       €  7,00                            
* Vanilleeis mit Sauerkirschen & Sahne        €  7,50 

Sie haben die Wahl zwischen Weckgläsern und großer Schüssel 

 

Für die Tischdekoration decken wir Ihnen die Tische mit weißer 

Stoffwäsche festlich ein- für Servietten, Decken, Kerzen und 
saisonalem Blumenschmuck berechnen wir Ihnen 30,00 €                 
pro 10er Tisch. 

Bei eigener Dekoration bleibt ein Anteil für weiße Tischwäsche                 
und Servietten von 14,00 € pro 10er Tisch. 

Gerne können wir Ihnen gerne ein Menüblatt mit Weinempfehlung 
und passender Widmung ausarbeiten, zum Stückpreis von 1,00 €      
(je nach Tischform ca 2 Stück pro 10er Tisch). 

Bei Feiern über Mittag mit Kaffeetrinken stehen Ihnen die 
besprochenen Räumlichkeiten bis 17:30 Uhr zur Verfügung. 

Danach behalten wir uns eine weitere Nutzung vor. 

Im kleinen Gesellschaftsraum „vorne“- sind bis 20 Personen, 

im großen Gesellschaftsraum „Oberstübchen“ bis 46 Personen möglich. 

Bitte beachten Sie die auf der Internetseite angegebenen 
ON ffnungs- und Schließzeiten unseres Hauses bei der Planung Ihrer 
Feier. 



 

 

 

Ebenso bitten wir um Beachtung, dass im Haus keine Hunde 
erlaubt sind, in der Gartenwirtschaft allerdings gerne willkommen 
sind. 

„Kaffeetafel“ 
Wir decken die Tische festlich ein, gerne können Sie Ihren 
selbstgebackenen Kuchen mitbringen oder bei einem Konditor 
Ihrer Wahl bestellen. 

Den Kaffee setzen wir in großen Thermoskannen ein und 
berechnen pro Kanne mit 14 Tassen 32,50 €, weitere warme 
Getränke wie Cappuccino, Latte Macchiato etc. werden separat 
berechnet.                                          

Der Gedeckpreis beträgt 4,50 €  

(inklusive schneiden, kühlen, anrichten & servieren Ihrer Kuchen und Torten.)                                 

Wir möchten Sie bitten, einen Termin zur Menübesprechung zu 
vereinbaren.  

Besprechungszeiten sind am besten Mittwochs- Freitags 
zwischen 10:00 und 11:30 Uhr und 15:00 und 16:00 Uhr oder 
Sie bestellen die ausgewählten Speisen telefonisch oder per 
Mail.   

 02932/33860    bestellung@gasthof-danne.de 
	

Mit	freundlichen	Grüßen	aus	Oelinghausen	

Familie	Danne	&	Mitarbeiter		
 

 

 

Diese Menüvorschläge & Preise (falls nicht anders angegeben, pro Person) sind gültig ab 
September 2025, damit verlieren alle bisherigen Ihre Gültigkeit. 


